
Apéritif: 
Planche apéritive   2personnes 14,00€   4personnes 24,00€ 
 saucisson, terrine et fromage 
Nos salades: 
Salade des Hautes Alpes        18,00€ 
 salade verte, tomate, dés de fourme d’Abondance, tourtons au reblochon, 
oignon frits 

Salde de chèvre chaud         18,00€ 
 salade verte, tomate, toast de chèvre chaud, oignons frits   

Carpaccio de tomates anciennes et sa Burrata aux truffes d’été   21,00€ 

Salade César          19,00€ 
 salade verte, oeuf dur, croustillant de poulet, tomate, parmesan 

Menu enfant: (jusqu’ à 8 ans)       12,90€ 
Menu ado: (jusqu’ à 14 ans, menu enfant maxi)     15,90€ 
 Steak haché, filet de colin pané ou tenders de poulet et frites fraiches 
 Pom’pote ou boule(s) de glace, sirop à l’eau, jus de fruit ou soda 

Origines de nos viandes disponibles au bar du restaurant 
Les plats colorés en vert sont sans viande 

CARTE D’ETE 2024



Nos plats: 
Os à moelle, salade verte et frites fraiches  maison    15,90€ 
Cheese burger          16,90€ 
 steak haché façon bouchère 150g, cheddar, tomate, salade, sauce burger,  
 frites fraiches maison 
Burger savoyard           18,90€ 
 raclette ou reblochon, galette pomme de terre, bacon, steak haché    
 façon bouchère 150g, salade verte, tomate, sauce burger, frites fraiches 
Burger normand          18,90€ 
 camembert au lait cru, galette pomme de terre, bacon, steak haché   
 façon bouchère 150g, salade verte, tomate, crème fraiche, frites fraiches 
Carpaccio de boeuf frais salade verte et frites fraiches    19,00€ 
Tartare de boeuf charolais au couteau 180g, frites fraiches et de salade  18,50€ 
Tartare au 2 saumons 140gr, frites fraiches maison et salade    18,50€ 
Entrecôte de boeuf (environ 350 g) poêlée, frites fraiches et salade  28,90€ 
Côtes d’agneau poêlées, frites fraiches maison et salade    28,90€ 
Plancha de table (mini 2 personnes, prix/ personne)    28,90€ 
 250 gr de viande (boeuf et. Veau) frites fraiches maison et salade 
Fondue savoyarde          25,00€ 
 mélange de 4 fromages de montagne, croutons et pomme de terre 
Fondue Bourguignonne au boeuf (mini 2 personnes, prix/ personne)  30,00€ 
 300 gr de coeur de rumsteack de boeuf taillé en cube, sauces, frites 
fraiches et salade   
Fish’n chips, frites fraiches et salade      17,90€ 
Papillotte de saumon         22,00€ 
Croziflette et sa salade verte                                                      19,00€ 
Champsouillette sauce reblochon (andouillette du Champsaur).     24,50€ 

Les plats colorés en vert sont sans viande 



LES EXCLUSIVITES DE L’ADRET… 
*Tartare de boeuf Charolais au couteau sur 
sa tartine de pain de campagne à la moelle 

26,50€  

*Risotto de coquillettes au jambon sauce 
tartufata de truffes d’été dans la meule de 

parmesan 26,50€ 

TOUS LES MERCREDIS SOIRS PLAT 
UNIQUE: 

MOULES (sauce au choix), FRITES MAISON  
18,00€ 



Nos desserts: 
Crème brûlée du moment        7,90€ 
Tiramisu traditionnel         7,90€ 
Coeur coulant au chocolat        7,90€ 
Panna cotta (caramel beurre salé ou fruit rouge)    7,90€ 
Mousse au chocolat et caramel beurre salé maison   7,90€ 
Tarte tatin et sa boule de glace.                                                 7,90€ 
Tarte du moment          7,90€ 

Coupe glacée, demandez la carte 



Informations utiles: 

*Toute place à table occupée sans 
commande de plat (adulte ou enfant) 

sera facturée 5,00€ 

*Tout supplément de sauce non 
consommé, et donc gaspillé, sera 

facturé 1,00€


